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. Rezept '

Zutaten fiir ca. 4 Glaser

1 grune Peperoncino

100 g Kirschen

2 Stiele Minze

1 Biolimette zzgl. 100 ml Biolimettensaft
etwas Salz

1 Messerspitze Chilipulver

160 ml Tequila, gut gekiihlt

100 ml Orangenlikor, gut gekihlt

250 ml Kirschsaft, gut gekihlt

einige Eiswirfel

Zubereitung

Peperoncino waschen und in diinne Ringe schneiden. Kirschen waschen, putzen und nach Belieben
halbieren und entsteinen oder ganz lassen.

Die Minze waschen und trocken schiitteln. Die Blattchen abzupfen. Limette heild abwaschen, trocken
reiben und in Scheiben schneiden.

Salz und Chilipulver auf einem flachen Teller mischen. Die 4 Glaser am Rand mit 1 Limettenscheibe
einreiben und den Rand in den Salzmix tauchen.

Limettensaft, Tequila, Orangenlikor, Kirschsaft und einige Eiswirfel in einen Cocktailshaker geben und
alles durch kréftiges Schiitteln gut mischen.

Einige Eiswirfel in die vorbereiteten Glaser geben, die Margarita-Mischung dartber giel3en.
Die Drinks mit Peperoncino, Kirschen, Minze und Limettenscheiben garnieren und servieren.

Tipp: Statt Peperoncino ein paar Tropfen Tabasco direkt in den Drink geben.

Die Ermschwerder Kochwichtel wiinschen gutes Gelingen und anschlieRend
einen guten Appetit!
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. Rezept Mojito '

Zutaten fiir 2 Personen

120 g Witzenhauser SiiRkirschen
4 Essloffel Limettensaft

2 Essloffel Limettensirup

4 Essloffel weiRer Rum

150 g Crushed Ice

8 Stiele Minze

100 ml Sodawasser

Zubereitung
Kirschen entsteinen und mit Limettensaft, Limettensirup, Rum und er Halfte vom Eis in einem Blender
fein purieren. Je 4 Stiele Minze in zwei Glaser geben und mit einem Holzst6Rel im Glas andriicken.

Kirsch-Mischung zugeben. Mit Sodawasser und dem restlichen Eis auffillen und sofort servieren.

Tipp: Wenn Sie kein Eis parat haben, kdnnen Sie auch tiefgefrorene Kirschen nehmen und mit den
Ubrigen Zutaten im Blender fein Plirieren. Mit mehr Sodawasser (250 ml) auffillen.

. Rezept Gin .

Zutaten fiir ein Glas

Ca. 200 ml WizLimo Kirsche
4 cl KiToBi-Gin

Zubereitung
Gin in ein Glas flllen und je nach Geschmack mit Kirschlimo auffillen

Eiskalt geniefRen!

Die Ermschwerder Kochwichtel wiinschen gutes Gelingen und anschlieBend
einen guten Appetit!
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Cocktails
PURC Wm die LIrsche

Eine Sammlung von
Rezepten
mit und ohne Alkohol

Zusammengestellt und herausgegeben
von
Hans Koch
Birgermeister der Kirschenstadt
Witzenhausen
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Dieses Buch stammt aus Witzenhausen, der Kirschenstadt im unteren
Werratal. Seit mehr als hundert Jahren bestimmt der Kirschenanbau die
Landschaft rund um das pittoreske Fachwerkstadtchen. 160 000 Kirsch-
baume verwandeln die Hange und Auen der Witzenhduser Gemarkungen
jeden Frihling in ein Blitenmeer, das Besucher von nah und fern anlockt.
Schwarmend hat ein Sohn der Stadt ihr den Namen Lenzbach gegeben.

Die Bedeutung der Kirsche fir Witzenhausen und seine Birger legt es
nahe, sich einmal mit der Kirsche und ihren vielfaltigen Verwendungs-
moglichkeiten zu befassen. Eine Form der Verwertung — und sicherlich
nicht die schlechteste — ist der GenuB in fllissiger Form. Da bieten sich
zunachst an der Kirschsaft, der Kirschlikdr und das Kirschwasser.

Mit diesen Grundbestandteilen 148t sich eine Vielzahl von Mixgetranken
oder Cocktails herstellen, die sich fir die verschiedensten Anldsse eignen.
Da gibt es Longdrinks fir warme Sommerabende, scharfe Sachen zum
Aufwarmen, siiBe Pousse-Cafés fiir das nachmittégliche Gespréch, aber
auch alkoholfreie Getrénke auf der Basis des Kirschsaftes. Die gesammelten
Rezepte stellen eine Zusammenfassung dar ohne Riicksicht auf den Anteil
der Kirsche an dem jeweiligen Getrank, sie ist aber keineswegs vollstandig.
Viele der Rezepte lassen sich durch Anderungen auf den personlichen
Geschmack abstimmen, so daB dieses Buch gleichzeitig neben seiner
Aufgabe, Angebote zu unterbreiten, auch zu Kreativitat bei der Erarbeitung
eigener Einfélle anregen will. Dabei und beim GenuB der Getranke
winsche ich Ihnen viel Vergnugen.

Hans Koch
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Kirschsaft
ist garfahiger, aber nicht gegorener Saft von Kirschen.

Kirschnektar
ist Kirschsaft, der als Sauerkirschnektar einen Mindestgehalt an Fruchtsaft
und/oder Fruchtmark von 35 %, bei anderen Kirschen von 40 % aufweist.

Kirschsirup

wird unter Verwendung von hochstens 68 % Zucker aus Kirschsaft,
konzentriertem Kirschsaft oder unmittelbar aus Kirschen hergestellt. Er ist
dickflissiger als Kirschsaft.

Kirschwein
ist, wie alle Obstweine, kein Wein im Sinne des Weingesetzes, sondern ein
wein-ahnliches Getrank.

Kirschwasser

wird aus gegorenem Kirschsaft destilliert. Das wasserhelle Kirschwasser
aus Witzenh&user Kirschen wird im Schwarzwald gebrannt, weil in Witzen-
hausen keine Brennrechte bestehen. Die Maische der Witzenh&user
Kirschen wird in den Schwarzwald transportiert, wo aus ihr 40%iges
JKirschwasser aus Witzenhauser Kirschen" hergestellt wird.

Kirschlikor
Es gibt etwa 660 verschiedene Sorten Likdr auf der Welt. Sie werden nach
zwei unterschiedlichen Verfahren hergestellt. Entweder werden die Aroma-

BDBBDDHDHDHD

stoffe — in unserem Falle die Kirschen — mit Alkohol getrankt, bis der
Alkohol das Aroma aufgenommen hat, oder der Weingeist wird durch eine
Apparatur gefiltert, die einer Kaffeemaschine ahnlich arbeitet. Der aromati-
sierte Alkohol wird anschlieBend gestiBt und mit Farbstoff versetzt.

Der Kirschlikor aus Witzenhausen wird im Schwarzwald aus dem Saft
Witzenhauser Kirschen produziert und hat einen Alkoholgehalt von 25 %.

Cherry Brandy
ist ein Kirschlikor.

Cherry Heering

ist ein dénischer Kirschlikor, bei dem in gréBerem Umfang als sonst Ublich
zerquetschte Kirschkerne bei der Destillation verwendet werden. Er ist
deshalb nicht so sB wie andere Kirschlikdre.

Maraschino
ist ein wasserheller Kirschlikor, der aus der Marasca-Kirsche destilliert ist.

Griotte
ist ein franzosischer Kirschlikor.

Suisceri
auch Cheri Suisse genannt, ist ein Schweizer Likor auf der Basis von
Schokolade und Kirschen.

Cocktail-Kirschen

sind in erster Linie Marasca-Kirschen, die in Sirup konserviert sind.

Sie eignen sich zur Garnierung und Geschmacksabrundung bei vielen
Cocktails. In der folgenden Rezeptsammlung sind nur Rezepte aufgefihrt,
bei denen Uber die Cocktailkirsche hinaus Erzeugnisse aus Kirschen
Verwendung finden.
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Jumellage
T vimnming
StEdtenartnerschatt

Dieser Cocktail ist vom Herausgeber zusammengestellt worden und den
Partnerstadten der Stadt Witzenhausen gewidmet.

1 cl Kirschwasser

1 cl Kirschlikor

2 cl Bristol Cream Sherry

4 ¢l Rotwein aus dem Anbaugebiet Hermitage/Rhone

Die drei Partnerstadte — und nur sie — tragen zu diesem Cocktail bei.

St. Vallier sur Rhéne
grenzt unmittelbar an das weltberiihmte Rotweinanbaugebiet
Tain-I'Hermitage an.

Filton
ist eine Vorstadt von Bristol in England, in dem der weltbekannte Sherry
,Bristol Cream* hergestellt wird.

Witzenhausen

steuert zu dem Cocktail Kirschwasser und Kirschlikor aus Witzenh&user
Kirschen bei.

BBDDHBBD
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IDEAMIRS
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LAPSRINSTASSEE

Collorad®

1/3 Kirschwasser
1/3 Cherry Brandy
1/3 Sahne

Mit viel Eis im Shaker schutteln, ab-
seihen in ein Cocktailglas.

OJOICIOIOIOIOIOIO]

Premelh vianhattam

1,5 cl Kirschwasser

1,5 cl Cherry Brandy
1,5 cl Vermouth rot

1,5 cl. Vermouth dry

3 cl Gin

2 Spritzer Orange-Bitter

%%%%%%%

Die Zutaten in Cocktailglas fullen
und vorsichtig umrihren. Maraschino-
kirsche zuftigen.



Gllofahmunda

1/4 Kirschwasser

1/4 Curacao triple sec
2/4 Vermouth rot

1 Spritzer Angostura
2 Spritzer Zitronensaft

OICIOIOICIOIOION0

Llarberg-Cocktafl

2 cl Kirschwasser Kirschwasser und Kirschsirup gut
1 cl Kirschsirup mischen und in Sekikelch gieBen;
Sekt mit Sekt auffillen.

OJCIOIOIOIOIOIOIO]

LG e [Bahamas

2 cl Kirschwasser Die Zutaten gut schutteln, in Cock-
3 cl Bacardi Rum tailglas abseihen und mit Kirsche
3 cl Zitronensaft garnieren.

1 cl Ananassaft

OIOICIOIOIOICIONC;

Stidexpress

1/2 Kirschwasser
1/4 Vermouth rot
1/4 Vermouth dry

Auf Eis rlihren, abseihen in ein Cock-
tailglas, mit einer Kirsche garnieren.
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Wolga-Sehfiitter

1/6 Kirschwasser Im Shaker auf Eis schutteln, absei-
4/6 Wodka hen in ein Cocktailglas.
1/6 Orangensaft

OIOIOIOIOIOIOIOI0]

World Cup Blip

1/5 Kirschwasser
1/5 Cherry Brandy
1/5 Galliano Likor
2/5 Sahne
1 rohes Ei

Die Zutaten im Shaker mit Eis kraftig
schutteln, in Sektkelch abseihen und
mit Schlagsahne garnieren.

OJCOICIOIOIOIOO]

Brandy Cobbler

1/7 Kirschwasser
4/7 Weinbrand

1/7 Curacao Orange
1/7 Grenadine-Sirup

Ein mit zerhacktem Eis halbgefiilltes
Glas mit den Zutaten auffillen und
mit Kirschen, Mandarinen und Oran-
gen garnieren, umrthren und mit
Sodawasser auffullen.
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Sherry Cobbler

1/8 Kirschwasser

2/8 Weinbrand

5/8 trockener Sherry

3 Spritzer Grenadine-Sirup

Ein mit zerhacktem Eis halb gefllltes
Glas mit den Zutaten auffullen und
umrthren. Mit Trauben, Orangen und
Ananas garnieren.

OJOJIOIOIOIOIOIOI0,

Imperial Crusta

3/6 Kirschwasser
2/6 Mandarinensaft
1/6 Mandarinenlikor
2 Spritzer Maraschino

Im Shaker mit Eis schitteln und in
ein mit Zuckerrand und Zitronen-
spirale vorbereitetes Glas abseihen.

OJOIOIOIOIOIOIOI0)]

LEOVvE’s IREVIVER

1 cl Kirschwasser Zunachst das Eigelb, dann die an-
1 ¢l Maraschino deren Zutaten in ein Rotweinglas
2 cl Champagner geben, ohne zu rthren. Nicht schut-
1 Eigelb teln. Einen Teeloffel zum Umrlhren

reichen.

BDDDBDBDDHD

Charly Collins

2 cl Kirschwasser In ein groBes Wasserglas mit zwei
Saft einer Zitrone Eiswdrfeln geben und mit Sodawas-
1 Teeloffel Grenadine-Sirup ser auffillen.

OJOIOIOICIOIOION0

BtongBilfazeny

1/4 Kirschwasser In einem groBen Wasserglas mit drei
1/4 Grenadine-Sirup Stuck Eis die Zutaten gut umrihren
2/4 Gin und mit Sodawasser auffillen.

Saft einer Zitrone

OJOJOIOIOIOIOION0,

Ostende gz

1/2 Kirschwasser Gut schutteln und mit Sodawasser
1/2 Johannisbeer-Likor (Cassis) abspritzen.

OJOIOICIOIOIOION0)

Polfichinelle

1 cl Kirschwasser
3 cl Likor aus schwarzen
Johannisbeeren (Cassis)

Gut mischen (mit Eis im Shaker
schiitteln), mit Sodawasser auffiillen.
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Schwarazwalds-Eaghballl

1/2 Kirschwasser
1/2 Grenadine-Sirup

In ein Glas mit Eis gieBen und ver-
rihren, mit Sodawasser auffillen
und mit Kirschen garnieren.

OICIOICIOIOIOIOI0)]

Rremnmnender Pumnsaeln

1/4 Flasche Kirschwasser

1/2 Flasche Apfelsaft

1 Flasche WeiBwein

Zitronenschale

1 eBloffelgroBes Stlick Ingwer
in Sirup

2 EBIloffel Zucker

3 EBloffel Kirschwasser

Apfelsaft und WeiBwein mischen,
die abgeriebene Zitronenschale so-
wie den feingewiegten Ingwer und
das Kirschwasser zugeben. Erwér-
men — nicht kochen lassen! Ineinem
zweiten GefaB den Zucker mit dem
Kirschwasser erwarmen und anzun-

den. Die Masse Uber den Punsch
gieBen und in Glasern mit Zitronen-

stlicken und Zimtstange servieren.

OJOICIOIOIOIOIOLO)]

Rallte Malve

Malventee im Beutel mit kochendem
Wasser Uberbriihen und eine gute
halbe Stunde ziehen lassen. Mit
Zucker siBen, mit etwas Zitronen-
saft abschmecken und mit einigen

BDDBDBHBH

gekochten Sauerkirschen garnieren.
Je nach Geschmack und Stimmung
kann Kirschwasser zugegeben wer-
den.

IDFINIRS
| TG
KIS OO

IANcapulico

3 Spritzer Maraschino

1/5 Zitronensaft

1/5 Cointreau oder Curacao
triple sec

3/5 Bacardi Rum

Im Shaker auf Eis schitteln, absei-
hen in ein Cocktailglas.

OICIOIOIOIOIOIOI0)

Annfabellle

1/4 Kirschlikor

1/4 Curacao triple sec
1/4 Grand Marnier
1/4 Orangensaft

13
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Champagne Cup

1/3 Maraschino

1/3 Weinbrand

1/3 Curacao triple sec
2 Stiuck Zucker

1 Flasche Soda

Gut umriihren, mit Obst, frischer
Pfefferminze und einem Stiickchen
Gurkenschale garnieren.

OICICICIOICIOIOIC
Cherry PlelerE-WD
1/3 Kirschlikor Gut verrihren in Cocktailglas.
2/3 Eierlikor
QICICICICIOICIONO,
Chnfimnese

2/6 Maraschino

2/6 Bacardi Rum
1/6 Curacao Orange
1/6 Grenadine-Sirup

Mit viel Eis im Shaker schiitteln, ab-
seihen in ein Cocktailglas und mit
einer Maraschino-Kirsche garnieren.

e T e

Cocteau-CociRail

2 cl Cherry Brandy
2 cl Weinbrand
2 cl Orangensaft

Die Zutaten auf ein Stuck Eisim Glas
geben und umrtihren.

(OIOICIOIOICIOIOIO;
Colomnial
1 SchuB Maraschino
2/3 Gin
1/3 Grapefruitsaft
OIOIOICIOIOICIOIO]
Coronation
2/3 franzGsischer Vermouth In Barglas mit zerhacktem Eis

1/3 Sherry mischen.
2 Spritzer Maraschino
3 Spritzer Orange Bitter
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Diplomat - Limnmlische Kirsche
1 Spritzer Maraschino Mit Kirsche garnieren und Zitrone 2/7 Kirschlikor
1/3 Vermouth rot abspritzen. 5/7 trockener WeiBwein
2/3 Vermouth dry
CIOIOIOIOICIOIOIO)]
©00eeeee® Jockey
2 cl Kirschlikor
2 cl Weinbrand
2 cl Creme de Cacao
Fﬂﬁ@ Fﬂ@@ 2 cl Sahne
1/2 Kirschlikor Die Zutaten gut schiitteln und in
1/4 Orangensaft Cocktailglas abseihen; anschlieBend ®eee000e®
1/4 Zitronensaft MuskatnuB gerieben darlibergeben. &
i Eigelb L3 vie emn Rose
MUSkanLE 1/3 Kirschlikér Im Shaker ohne Eis gut schiitteln
2/3 Dry Gin und in Cocktailglas abseihen.
1 Spritzer Zitronensaft
(OIOI0IOICIOIOIOI0) 1 TeelGffel Puderzucker
OIOIOIOIOICIOIOIO]
_ o o
GAmn-Cocktafl 1LEaVE-At-Tto-me
1 Spritzer Maraschino 1 SchuB Maraschino
1/2 franzdsischer Vermouth 1 Teeltffel Himbeer-Sirup
1/2 Gin ;1 1 Teeldffel Zitronensaft
1 Spritzer Orangen-Bitter “ 2 cl Gin
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Morming Cocltafil
2 SchuBl Maraschino Mit einem Loffel umrihren und in
2 SchuB Curacao triple sec Cocktailglasern mit Kirsche servie-
2 SchuB Absinth ren.
1/2 Weinglas Weinbrand
1/2 Weinglas franzosischen

Vermouth

OICIOIOIOIOIOIONO)]
vlgrtimi 1S3
2 Spritzer Maraschino
1 Spritzer Angostura

4 ¢l Gin
5 ¢l Vermouth wei

Im Shaker mit Eis gut schutteln.

OJOICIOIOIOIOIOIO]

Rote Weille

2/9 Kirschlikor
3/9 Sekt
4/9 Berliner WeiBe

OJOICIOICIOIOIOIO]

RinteORonte;

2 cl Maraschino
2 cl Gin
2 cl Zitronensaft

Trader Vic's Dafauir]

1 ¢l Maraschino

3 cl Bacardi Rum
1/2 Teeloffel Zucker
2 cl Limetten-Saft

Trepicall

1/3 Maraschino

1/3 Vermouth dry
1/3 Creme de Cacao
2 Spritzer Angostura

Xamtinia

1/3 Cherry Brandy
1/3 Gin
1/3 Chartreuse gelb

Im Shaker mit Eis gut schutteln und
in Sektglas servieren.

OIOJCICIOIOIOIOIO)]

Mit viel Eis im Shaker schutteln, ab-
seihen in ein Cocktailglas, mit einer
Maraschino-Kirsche garnieren.

OIOICIOIOIOIOIOIO)

Die Zutaten im Shaker auf Eis schiit-
teln, abseihen in ein Cocktailglas.
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Lirsch-Collfins

2/3 Kirschlikor Mit Eis im Shaker gut schiitteln und
1/3 Gin mit Sodawasser auffillen.
1 Spritzer Zitrone

OIOIOIOIOIOICIOI0]

Singapore Sling

1/4 Cherry Brandy Die Zutaten in ein groBes Glas ge-

2/4 Gin ben, in das Eis hineingegeben war:

1/4 Zitronensaft das Ganze kurz umrihren und mit

2 Barloffel Grenadine-Sirup Sodawasser auffiillen. Garnieren mit
Orangenscheibe, Zitronenscheibe
und Maraschinokirsche.

OIOICIOIOIOICICIO)
(=]
Trepenprinsg
2/5 Kirschlikor Gut rGhren und mit Tonic Water auf-
2/5 Orangensaft fdllen.
1/5 Gin

DDDDDDH

Carltom Cobbler

2 Spritzer Maraschino
3/5 Jamaica-Rum

1/5 Curacao Orange
1/5 Grenadine-Sirup

Ein mit zerhacktem Eis halb gefilltes
Glas mit den Zutaten auffiillen und
umrthren. Garnieren mit Bananen,
Ananas und Orangen, etwas trocke-
nen Sherry zugeben und mit Sekt
auffillen.

OIOOIOIOICIOIOL0]

Champagner Cobbler

1/3 Maraschino
1/3 Cointreau
1/3 Curacao Orange

Ein mit zerhacktem Eis halb gefiilltes
Glas mit den Zutaten auffillen und
umrihren. Mit Pfirsich, Trauben, Kir-
schen und Bananen garnieren. Mit
Champagner auffiillen.

OIOIOIOICIOIOIOIO)]

Portwein Cobbiler

1/4 Maraschino In einem mit Eis halbgefiillten Was-
1/4 Curacao triple sec serglas gut umrtihren und mit Soda-
2/4 Portwein wasser auffillen.

DBDDDDHBDH
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Fanld'gazalk

1/7 Creme de Vanille

1/7 Curacao triple sec
1/7 Weinbrand

4/7 trockener Rotwein
2 Spritzer Maraschino
1 Ei

Die Zutaten (ohne den Rotwein) gut
schutteln und anschlieBend mit Rot-
wein auffillen.

OJOIOIOIOIOICIONO]

Deutsches 15cIk

1/3 Maraschino Gut schutteln, in Long-Drink-Glas
1/3 Schwedenpunsch fullen, mit etwas Sherry anreichern
1/3 Gin und mit Sekt aufflllen.

Saft einer halben Zitrone

OIOIOIOIOIOIOIOIO

Champagner Kirseh

1/6 Kirschlikor mit
5/6 Sekt auffullen

DDDDHDDHH
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EmpigeRunch

1 Teel6ffel Maraschino

1 Teeldffel Curacao triple sec
1 Teeldffel Benedictine

1 Teeloffel Weinbrand

1 Glas Bordeauxwein

In ein groBes Wasserglas mit drei
Eisstiicken die Zutaten gut umriih-
ren, mit Sekt auffillen und mit Friich-
ten garnieren.

OIOIOJOIOIOIOIO0]

Soyer au Champagmne

1/3 Maraschino

1/3 Curacao triple sec
1/3 Weinbrand
1Portion Vanille-Eis

In ein groBes Wasserglas das Eis
hineingeben, die Zutaten zugeben
und mit Sekt auffiillen; mit Obst
(Orange, Zitrone, Kirschen, Erdbee-
ren) garnieren,

OJOIOICIOICIOIOIO)

The Queen

1/6 Maraschino

2/6 Canadian Club Whisky
2/6 Orangensaft

1/6 Gin

DDDDDHD

Im Shaker mit Eis schiitteln, in Sekt-
schale geben und mit Sekt auffiillen.
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Babyilom

2 cl Kirschlikor

3 Spritzer Zitrone

1 Spritzer Angostura

1 kréftige Prise weiBen Pfeffer
1 SchuB Gin

BDDHDDHD

Die Zutaten mischen und mit 6 cl
Cola auffullen.

OJOJOJOICIOICIOIO]

BriSiEo)l

2 cl Cherry-Brandy
3 cl Vermouth dry
3 Spritzer Angostura

Gut mischen, mit Cola auffiillen und
mit einer Scheibe Zitrone servieren.

CI0I0I0I0I0I01010

Charlott Brifmnett

2 cl Kirschlikor Gut mischen, mit einer Kirsche gar-
3 cl Rotwein nieren und mit Cola auffllen.
1 Teeldffel Zitronensaft

Bramndy Crusta

1/7 Maraschino
2/7 Zitronensaft

Ein Cocktailglas mit Zuckerrand ver-
sehen. Die Zutaten im Shaker mit
4/7 Weinbrand Eis schitteln und in das mit einer
1 Barl6ffel Grenadine-Sirup Zitronenspirale ausgelegte Glas ab-
3 Spritzer Angostura seihen.

OIOIOIOIOIOIOION0]

Calliformnia Crusta

1/8 Maraschino

3/8 Bourbon Whisky
4/8 Vermouth dry

1 Spritzer Angostura

Im Shaker mit Eis schtteln und in
ein mit Zuckerrand und Zitronen-
spirale vorbereitetes Glas abseihen.

OJOIOIOICIOIOIOIO0]

Cim Crusta

1/7 Maraschino Im Shaker mit Eis schiitteln und in
2/7 Zitronensaft ein mit Zuckerrand und Zitronen-
4/7 Gin spirale vorbereitetes Glas abseihen.
1 Barloffel Grenadine-Sirup

3 Spritzer Angostura
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Bangkolk Sifng

1/6 Cherry Brandy
4/6 Gin

1/6 Lime Juice

2 Spritzer Benedictine
2 Spritzer Weinbrand

Die Zutaten in ein groBes Glas ge-
ben, in das Eis hineingegeben war;
das Ganze verrihren und mit kaltem
schwarzen Tee auffillen; garnieren
mit Orangenscheiben und Pfeffer-
minzblattern.

OJOICIOIOIOIOIOIO,

American Plag

1/3 Grenadine-Sirup
1/3 Maraschino
1/3 Curacao blue

Die Zutaten in der vorgenannten

Reihenfolge vorsichtig in ein zylinder-
formiges Glas so einflillen, daB sich

die einzelnen Bestandteile nicht mit-
einander mischen.

OJOICIOIOIOIOIOL0]

Prench Pousse-Calté

1/4 Himbeersirup
1/4 Maraschino

1/4 Chartreuse gelb
1/4 Weinbrand

Die Zutaten in der genannten Reihen-

folge vorsichtig in ein zylinderformi-

ges Glas so einfiillen, daB sich die
einzelnen Bestandteile nicht mitein-
ander mischen.

Hucldebein

1/3 Eierlikor
1/3 Creme de Roses
1/3 Maraschino

KSnigideblein

1 ¢l Maraschino

1 cl Creme de Cacao
1 cl Chartreuse grin
1 ¢l Weinbrand

1 cl Benedictine

1 Eigelb
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Die Zutaten in der genannten Reihen-
folge vorsichtig in ein zylinderférmi-
ges Glas so einflllen, daB sich die
einzelnen Bestandteile nicht mitein-
ander mischen.

OJOIOIOIOIOIOIOL0,

Creme de Cacao, Maraschino, Char-
treuse und Weinbrand vorsichtig
nacheinander in ein Cocktailglas ful-
len, damit sich nichts vermischt. Ei-
gelb sacht daraufgleiten lassen und
mit Benedictine bedecken.
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Paris Pousse-Cake

1/3 Chartreuse gelb
1/3 Curacao blue
1/3 Kirschlikor

Die Zutaten in der genannten Reihen-
folge vorsichtig in ein zylinderformi-
ges Glas so einflllen, daB sich die
einzelnen Bestandteile nicht mitein-
ander mischen.



Scoteh Pousse-Case

1/4 Chartreuse grin Die Zutaten in der genannten Reihen-
1/4 Curacao rot folge vorsichtig in ein zylinderférmi-
1/4 Kirschlikor ges Glas so einflllen, daB sich die
1/4 Scotch Whisky einzelnen Bestandteile nicht mitein-

ander mischen.
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Tricolore
1/3 Grenadine-Sirup Die Zutaten in der genannten Reihen-
1/3 Maraschino folge vorsichtig in ein zylinderférmi-
1/3 Chartreuse griin ges Glas so einflillen, daB sich die
einzelnen Bestandteile nicht mitein-
ander mischen.
OICICIOIOIOIOIONO]
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Union Jackk
1/3 Grenadine Sirup Die Zutaten in der genannten Reihen-
1/3 Maraschino folge vorsichtig in ein zylinderformi-
1/3 Chartreuse gelb ges Glas so einflillen, daB sich die

einzelnen Bestandteile nicht mitein-
ander mischen.
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Bananenbowvile
5 cl Maraschino Die Bananen in dinne Scheiben
10 cl Bacardi-Rum schneiden und in das Bowlengef&B
150 g Zucker geben. Darauf Zucker, Rum, Mara-
6 ganze Bananen schino und eine Flasche WeiBwein
2 Flaschen WeiBwein geben. Nach einer Stunde — mdg-
1 Flasche Sekt lichst kihl stellen — zweite Flasche
WeiBwein zugeben. Vor dem Servie-
ren mit der Flasche kalten Sekt auf-
flllen.
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Curkenbowile
5 cl Maraschino Die Gurke in Stiicke schneiden, zu-
1 geschélte Gurke sammen mit dem Rotwein in eine
2 Flaschen roter Bordeaux Schussel geben und solange zuge-

deckt ziehen lassen, bis die Gurke
durch und durch vom Wein durch-
zogen ist. Auspressen und zum Rot-
wein seihen. Mit dem Maraschino
verrihren und eiskalt servieren.
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Nheinwelnbowwile

8 cl Maraschino

8 cl Curacao Orange
3 Flaschen Rheinwein
2 Pfefferminzzweige
3 Gurkenscheiben

3 Scheiben Ananas

1 Orange

Den Boden des BowlengefaBes mit
der klein geschnittenen Orange,
Ananas, Gurkenscheibe und Pfeffer-
minze belegen, mit Maraschino, Cu-
racao Orange und Wein UbergieBen.
Die Bowle 30 Minutenim Kiihlschrank
ziehen lassen und kalt servieren.
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Stelnhiger-13owile

5 cl Maraschino

1/2 Liter Steinh&ager

1 Zitrone

3 gehéaufte EBI6ffel Zucker
1 Liter Wasser

1 Flasche Mineralwasser

Die Zitrone diunn schélen. Schalen
mitsamt dem Saft der Zitrone, Zucker
und Wasser eine Stunde zugedeckt
kalt stehen lassen. Dann Steinhéger,

* Maraschino, Mineralwasser und klein-

gestoBenes Eis dazugeben.
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Apenglfihen
3 cl Kirschsirup

1/8 Liter Milch
2 Kugeln Vanille-Eis

Gut mischen und mit Cola auffiillen.
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Bramncs Cobbler

2/5 Kirschsirup
3/5 Orangensaft
1 Barl6ffel Zuckersirup

Die Zutaten in ein groBes, halb mit
zerhacktem Eis geflilltes Glas geben
und gut umriihren; mit Kirschen und
Orangenscheiben garnieren. Mit ro-
tem Vermouth auffiillen und mit we-
nig Soda abspritzen.
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©Ceisha

Den Saft von SiiBkirschen (Sauer-
kirschsaft muB mit Zucker gesuBt
werden) ins Glas geben und mit
einer Kugel Vanille-Eis verriihren, mit
Cola auffiillen. Einige Tropfen Zitro-
nensaft zugeben.

OIOICIOIOIOIOION0)

[Rirschsast mit SeIkt

Kirschsaft in der Eisschale mit Wr-
feleinteilung gefrieren lassen. Kirsch-
eiswlrfel in Sektglaser geben und
mit Sekt auffillen. Mit Cocktailkirsche
garnieren.,

D1ICCICICICIOICIOIOICIOIOICIOIOIOIOIOIOIOJOIOIOIOIOJOIOI0) ©©©

®
® Gesamtherstellung: ®
% D-+V Paul Dierichs GmbH & Co KG, Kassel %
® © 1981 ®
@

OIOIOI0I0ICIOICIOIOIOIOIOIOIOIOICICIOICICICICIOICIOIOIOION0, ©©©



