
 

 

über 80 leckere Drinks, 
Cocktails und 
alkoholfreie 

Getränkeideen 
 

 
 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

Scharfe 
Kirsch-Margarita 

 
 

 



 
 
 
 
 

      Rezept       
 
Zutaten für ca. 4 Gläser 
 
1 grüne Peperoncino 
100 g Kirschen 
2 Stiele Minze 
1 Biolimette zzgl. 100 ml Biolimettensaft 
etwas Salz 
1 Messerspitze Chilipulver 
160 ml Tequila, gut gekühlt 
100 ml Orangenlikör, gut gekühlt 
250 ml Kirschsaft, gut gekühlt 
einige Eiswürfel 
 
Zubereitung 
 
Peperoncino waschen und in dünne Ringe schneiden. Kirschen waschen, putzen und nach Belieben 
halbieren und entsteinen oder ganz lassen. 
 
Die Minze waschen und trocken schütteln. Die Blättchen abzupfen. Limette heiß abwaschen, trocken 
reiben und in Scheiben schneiden. 
 
Salz und Chilipulver auf einem flachen Teller mischen. Die 4 Gläser am Rand mit 1 Limettenscheibe 
einreiben und den Rand in den Salzmix tauchen. 
 
Limettensaft, Tequila, Orangenlikör, Kirschsaft und einige Eiswürfel in einen Cocktailshaker geben und 
alles durch kräftiges Schütteln gut mischen. 
 
Einige Eiswürfel in die vorbereiteten Gläser geben, die Margarita-Mischung darüber gießen. 
 
Die Drinks mit Peperoncino, Kirschen, Minze und Limettenscheiben garnieren und servieren. 
 
Tipp: Statt Peperoncino ein paar Tropfen Tabasco direkt in den Drink geben. 
 
 

Die Ermschwerder Kochwichtel wünschen gutes Gelingen und anschließend 
einen guten Appetit! 
 

 

 

 

 

 



 
 

Witzenhäuser- 
Kirsch-Mojito 

und Witzenhäuser 
Kirsch-Gin 

 

 

 

 

 
 

 

 



 

 

      Rezept Mojito       
 
Zutaten für 2 Personen 
 
120 g Witzenhäuser Süßkirschen 
4 Esslöffel Limettensaft 
2 Esslöffel Limettensirup 
4 Esslöffel weißer Rum 
150 g Crushed Ice 
8 Stiele Minze 
100 ml Sodawasser 
 
Zubereitung 
 
Kirschen entsteinen und mit Limettensaft, Limettensirup, Rum und er Hälfte vom Eis in einem Blender 
fein pürieren. Je 4 Stiele Minze in zwei Gläser geben und mit einem Holzstößel im Glas andrücken. 
Kirsch-Mischung zugeben. Mit Sodawasser und dem restlichen Eis auffüllen und sofort servieren. 
 
Tipp: Wenn Sie kein Eis parat haben, können Sie auch tiefgefrorene Kirschen nehmen und mit den 
übrigen Zutaten im Blender fein Pürieren. Mit mehr Sodawasser (250 ml) auffüllen. 
 
 
 
 

      Rezept Gin       
 
Zutaten für ein Glas 
 
Ca. 200 ml WizLimo Kirsche 
4 cl KiToBi-Gin 
 
Zubereitung 
 
Gin in ein Glas füllen und je nach Geschmack mit Kirschlimo auffüllen 
 
Eiskalt genießen! 
 

Die Ermschwerder Kochwichtel wünschen gutes Gelingen und anschließend 
einen guten Appetit! 
 

 

 

 

 

 




































